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Año : 2010 
 
Mezcla : 100 % Merlot 
 
Valle : Central 
  
Viñedos : Cañadilla y Las Mercedes, el primero se 

encuentra dentro del valle de Colchagua y el 
segundo está ubicado en el valle del Maule.  

 
Rendimiento : 15.000 Kg/ha  
 
Cosecha : Manual durante la última semana de Marzo, 

y transportada a la bodega en bins plásticos 
de 450 kg aprox. 

 
 
Vinificación : Las uvas son separadas del racimo con una 

despalilladora-moledora y luego fermentadas 
con sus pieles en tanques de acero 
inoxidables a 26 – 28ºC durante 12 días. 
Posterior a esta fermentación el vino 
resultante es separado de las pieles con un 
prensado suave y se guarda en tanques de 
acero inoxidable en espera de que realice de 
forma natural la fermentación maloláctica. 
Finalmente se realiza una decantación natural 
para limpiar el vino, el cual es filtrado y 
estabilizado por frío previo a la 
embotellación. 

 
 

Datos técnicos 
 
 

Alcohol : 13,0 
 

Ph : 3,32 
 

Azúcar Residual : 1,99 
 

Acidez Total : 3,21 
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Notas de Cata 

 
Color : Rojo intenso y brillante.  
 
Aroma : Aromas intensos de frutas rojas con algunas notas florales. 
 

Sabor : En boca es muy frutoso con taninos redondos. 
  
Sugerencias   : Ideal para combinar con pastas, pizza y pollo.  

 
  Servir a 18°C.   


